
 

 

 

Aperitif´s 
 

 

 

 

La Dolce Vita       0,1 l  5.9 

Malfy con Aranccia-Bitter Lemon-Prosesso      

 

 

 

Bellini        0,1 l  5.9 

Malfy con Arancia-Pfirsichpüree- Prosecco 

 

 

 

Lillet Berry       0,1 l  5.9 

Lillet Blanc- Russian Wild Berry      

 

 

 

Classic Martini Cocktail       9.2 

Malfy Gin-Dry Martini  

 

 

 

Negroni          9.2 

Bombay Sapphire-Martini Rosso-Campari 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle angegebenen Preise sind in EUR, incl. Steuern und 

Bedienungsgeld. 

 

Eine allergene gekennzeichnete Speisekarte bekommen sie  

Jederzeit von unserem Servicepersonal. 

 

 



 

 

Meiser´s - Menü 
 

 

Chili-Maissüppchen mit Garnele 

* 

Schwarzer Heilbutt, Cassolette von Erbsen und Bohnen mit 

Chorizo 

** 

Himmel & Hölle von der Ravioli, Blutwurst, Speckkraut, 

Leberwurst in Balsamico- Schnittlauchbutter 

*** 

Rinderfilet Pak Choi, Pfifferlinge, gebackene Grießkrapfen 

**** 

Zitronentarte mit Kokos-Rumeis 

 

3- Gang: Suppe, Hauptgang, Dessert      43 

4- Gang: Suppe, Vorspeise oder Zwischengang,   57  

Hauptgang, Dessert 

5- Gang: Suppe, Vorspeise, Zwischengang,    72  

Hauptgang, Dessert  

 

Unser Team hat Ihnen die passenden Weine  

als perfekte Begleitung zu unserem Menü zusammengestellt. 

Gänge  Classic  Exklusiv 

 

3 Gänge 0,1 l   17  30 

4 Gänge 0,1 l   21  39 

5 Gänge 0,1 l   25  48 

 

 

Wir möchten Sie darauf hinweisen, dass unser Menü 

nur tischweise von 18.00 Uhr bis 20.00 Uhr bestellt werden 

kann, 

um Ihnen einen angenehmen und schönen Abend 

bei uns bereiten zu können. 

 



 

 

 

 

Suppen 
 

Grießnockerlsuppe 

mit Kraft-Essenz von Markknochen und frischem Schnittlauch 

7.8 

 

Getrüffelter Kartoffelschaum 

mit Buttercroutons und Lardo 

8.8 

 

 

Vorspeisen 
 

Mozzarella im Räucherlachs-Sesammantel 

mit Portwein-Ratatouille 

18.8 

 

Carpaccio vom Rind 

mit Olivenöl, Zitrone, Parmesan, Rucola und Pfifferlingen 

21.8 

 

 

Salate 
 

Kleiner gemischter Salat 

mit Blattsalaten, Rohkost und Hausdressing 

5.8 

 

Spinat Salat 

mit Mango-Chilidressing und gerösteten Cashewkernen 

14.8 

 

Salatteller mit Putenbruststreifen 

Blattsalate & Rohkost mit Hausdressing 

15.8 

 

Tomate Mozzarella 

mit sizilianischen Strauchtomaten, Mozzarella und Basilikum 

16.8 

 

Rucola 

mit Himbeerdressing, Parmesan, Pfifferlingen und 

selbstgemachter Pastrami vom Galloway 

19.8 

 

Tomatencarpaccio 

mit roten Zwiebeln und Maispoularde vom Grill  

22.8 

 

 



 

 

 

 

Hausgemachte Pasta 
 

Spaghetti agli olio 

mit frischem Knoblauch, Olivenöl, Chili und Petersilie 

13.8 

 

Mohn-Gnocchi 

mit gebratenen Pfifferlingen, Tomaten und Parmesan 

18.8 

 

Tagliatelle 

mit Trüffelbutter, Scampi, Parmesan 

21.8 

 

Vegan 
 

Ofenkartoffel 

mit Avocado, Tomate, Pinienkernen und Minze 

18.8 

 

Gebackenes Gemüse 

mit Couscous und Curry-Mandelmilchsauce 

19.8 

 

Fisch 
 

Zanderfilet 

mit Ratatouille, Erdapfel-Zwiebelpüree und Safranbutter 

28.8 

 

Schwarzer Heilbutt 

Blumenkohl-Moussiline, grüner Spargel, Kräutertomaten  

und Chorizo 

29.8 

 

Klassiker 
 

Medaillons vom Schweinefilet (Staufen Fleisch) 

mit Butterspätzle, Blattspinat, Pilz-Sherry-Creme und Speck 

25.8 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Zitrone, Sardelle, Kapern, Preiselbeeren und Bratkartoffeln 

26.8 

 



 

 

Meiser´s „Heißer 300°C Stein“ 

am Tisch serviert 

 

Das zarte Fleisch für unsere Steaks stammt von den legendären  

NORDFRIESISCHEN-HUSUMER FÄRSEN.  

Diese haben ein sehr aromatisch-würziges, zartes und saftiges 

Fleisch, wie es nur auf den Marschen Nordfrieslands seit 

Jahrhunderten erzeugt wird.  

Im Winter werden die Tiere mit würzigem Heu von den 

Außendeichen gefüttert.  

Nach der Schlachtung am Schlachthof Husum, erfolgt die 

Selektion der Tiere.  

Nur die zartesten und am besten marmorierten Roastbeefs und 

Filets werden dann im hochmodernen, EU-zugelassenen und IFS-

zertifizierten Zerlege- und Verarbeitungsbetrieben unter 

optimalen Bedingungen gereift.  

Dadurch erhält das Fleisch ein wunderbares (perfektes) Beef-

Aroma, ist butterzart und sehr saftig. Fleischgeschmack für 

Genießer, überzeugen Sie sich selbst davon. 

 

… Husumer Rind 

(jeweils 200g Rohgewicht) 

Rumpsteak         26.8 

 

Entrecote   28.8 

 

Filet           36.8 

 

Surf & Turf         43.8 

Rinderfilet & Black Tiger Riesengarnele (ca. 90g)    

 

... Kalb 

(jeweils 200g Rohgewicht) 

Rückensteak         26.8 

 

Hüftsteak    26.8 

 

Filet           36.8 

 

Surf & Turf         43.8 

Kalbsfilet & Black Tiger Riesengarnele (ca. 90g)    

 

All unsere Steaks servieren wir mit Wildkräuter-, Wasabi- und 

Rote-Bete-BBQ-Dip. 

Beilagen zur Wahl á 4.8 

 

Pommes Frites 

Süßkartoffel Frites 

Wedges 

 

Beilagensalat 

Blattspinat 

Grillgemüse 

 

Bratkartoffeln 

Butterspätzle 

Trüffeltagliatelle 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Schmankerl 
 

Wurstsalat 

mit Zwiebeln, Essiggurken und Landbrot 

10.8 

 

Schweizer Wurstsalat 

mit Käse, Zwiebeln, Essiggurken und Landbrot 

10.8 

 

Allgäuer Käsespätzle 

mit geschmälzten Zwiebeln 

12.8 

 

Frisch gebackener Bayerischer Leberkäse 

mit dunkler Bratensoße, zwei Spiegeleier und Bratkartoffeln 

12.8 

 

6 Dinkelsbühler Rostbratwürste 

mit Bratensoße, Sauerkraut und Petersilienkartoffeln 

12.8 

 

Wildschweinwurst (von unserem Hausjäger) 

mit Apfelrotkohl, Sellerie-Nusspüree und Jus 

19.8 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 

 

 

Weißes Tonkabohnenmousse 

7.8 

 

Mascarpone-Blaubeergratin mit Vanille-Eis 

9.8 

 

Joghurt Crème Brûlée 

7.8 

 

Lauwarmer Schokokuchen mit Himbeereis 

11.8 

 

Käsevariation mit Feigensenf 

13.8 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere selbstgemachten Eissorten  

1.6 pro Kugel 

 

Eis 

 

Vanille   Erdbeere  Karamell 

Schokolade  Himbeere   Stracciatella 

Kokos   Mango  Walnuss 

 

    Sorbet 

 

Zitrone   Maracuja  Waldfrucht  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


