
Vorspeisen

Salatbowls

Meiser‘s Speisekarte

Crossover-gerichte

Meiser‘s Baked Potato
 mit frischen Kräutern und sour cream
 mit Räucherlachs
 mit gebratener Brust von der Maispoularde
 mit Rumpsteak-Streifen vom Husumer Weiderind
 mit 5 gebratenen King Prawn Garnelen

9.8

14.8

15.8

17.8

18.8

Design Tapas luftgetrockneter Schinken / Käse / Brotauswahl

Käse Auswahl ca. 160g p.P. / Obst / Brotauswahl

Chilli con Carne Rote Bohnen / Chili / Kartoffeln / Mais / Brotauswahl

16.8

12.8

11.8

Stangenspargel 200g Petersilienkartoffel / brauner Butter oder Sauce Hollandaise nach Wahl

mit Serrano Schinken oder gekochtem Schinken
 mit kleinem Kalbschnitzel, paniert
 mit gebeiztem und geflämmtem Filet von der Lachsforelle

18.8

22.8

26.8

26.8

Spargelcremesuppe Trüffelravioli / Lauchstroh / Bärlauchpesto

Carpaccio vom Rind Rucola / Parmesan / Pinienkerne / Zwiebelconfit / Brotauswahl

Lachsforelle gebeizt und geflämmt
eingelegte Brombeeren / Wildkräutersalat / marinierter Spargel / Kräutersud

7.8

14.8

16.8

14.8

15.8

17.8

18.8

Blattsalat / Karotte / Tomate / Radieschen / Gurke / Stangensellerie / Nüsse
Wahlweise mit: Sesamvinaigrette / Hausdressing / Essig-Öl Dressing

 mit Räucherlachs
 mit gebratener Brust von der Maispoularde
 mit Rumpsteak-Streifen vom Husumer Weiderind
 mit 5 gebratenen King Prawn Garnelen

9.8



Geschmorte Kalbsbacke und rosa Kalbshüfte 
Süßkartoffelpüree / Safran-Artischockengemüse / Portweinjus

Wiener Schnitzel aus der Kalbshüfte Preiselbeeren / Zitrone / Sardelle / Kapern / Petersilienkartoffel

Spargelrisotto confierte Tomaten / gebratenem Lauch / Wildkräutersalat

 mit gebratener Brust von der Maispourlade
 mit gebeiztem und geflämmtem Filet von der Lachsforelle

mit 5 gebratenen King Prawn Garnelen
Heilbutt mit Bärlauchpesto gratiniert sautierte Bohnen / Drillingskartoffel / Safranschaum

Kleine Salatbowl als Beilage

20.8

23.8

12.8

18.8

18.8

20.8

23.8

4.8

Meiser‘s Speisekarte

Steaks aus dem 800� Grill

Desserts

Alle Preise sind in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt. Bzgl. Allergene fragen Sie bitte unseren Service. 

Flying Desserts kleine Süßigkeiten aus unserer Patisserie

Creme brûlée Tonkabohne / frische Beeren

à 2.8

7.8

Beachten Sie auch unser Angebot an frisch gebackenen Kuchen & Torten sowie unser hausgemachtes Eis
aus unserer Konditorei. Unser Serviceteam berät Sie gerne.

Tomahawk-Steak vom Kalb ca. 550g
mit Café de Paris Butter / Trüffelmayonnaise

28.8

Dry Aged New York Club-Steak ca. 600g / für 1 oder 2 Personen
aus dem Mittelstück / saftiges Muskelfleisch / leichter Fettrand und Knochen / 
mit Rotweinschalotten / BBQ-Sauce / Meersalz

62

23.8Rumpsteak ca. 200g
mit Kräuterbutter

à 4.4

4.8

Wahlweise servieren wir zu all unseren Steaks folgende Beilagen
- Rosmarinkartoffeln
- Süßkartoffelpommes
- Spätzle
- Ofenkartoffel mit Sour cream

Kleine Salatbowl als Beilage

- Hanf-Gemüsesticks
- Speckbohnen
- Sautierter Spargel



Eisspezialitäten

Bananensplit
7.8
Vanilleeis, Schokoeis, Sahne, Banane, Schokosoße

Alle Preise sind in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.

Selbstgemachte Eisspezialitäten aus unserer hauseigenen Patisserie.
Frische Zutaten & viel Liebe zum Detail.

Schokotraum
7.8
Schokoladen- & Stracciatellaeis, Sahne, Schokoladensoße

Erdbeer-Vanilletraum
7.8
Erdbeersorbet, Vanilleeis, Sahne, Erdbeeren

Designcup
8.2

Kokos-Cassissorbet, Passionsfruchtsorbet, Ananas, Kokoschip

Kugeleis
à 1.8
Schokolade
Vanille
Stracciatella
Erdbeere
Kokos-Cassis
Passionsfrucht

Alle Preise sind in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.

Erdbeersorbet, Vanilleeis, Sahne, Erdbeeren



Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites 4.9

Gebackene Fischstäbchen mit Pommes Frites 4.9

3 Nürnberger‘le mit Pommes Frites 3.9

Spätzle mit Soß 3.9

Kleiner Beilagensalat 2.4

Kinder
Speisekarte

ZUM AUSMALEN

Frisches Gemüse à 2.4


