
Vorspeisen

Alle Preise sind in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.

Salate

Meiser‘s Speisekarte

Crossover-gerichte

Meiser‘s Great Baked Potato
• mit frischen Kräutern und sour cream

• mit Steinchampignons und Kräuterseitlingen, frischen Kräutern und Sour-Cream

• mit gegrillten King Prawns Garnelen, Kräutern und Knoblauch, dazu Sour-Cream

dazu Salatbowl
dazu Portion Guacamole

9.8

14.8

19.8

4.5

3

Meiser Design Hotel
— Dinkelsbühl —

Meiser's Vitaler Salatteller mit Schafskäse, Kalamata Oliven und Oliven Gigante

Meiser's Vitaler Salatteller mit Steinchampignons und Kräuterseitlingen

Meiser's Vitaler Salatteller Surf & Turf mit gegrillten Garnelen und Rinderfiletstreifen

14.8

14.8

18.8

Design Tapas Parma- und Serranoschinken, Käse und Brotauswahl

Käse Mix ca. 160g p.P. und Brotauswahl / Bonjour mon amour

Chilli con Carne mit Rinderhackfleisch, rote Bohnen, Chili, Kartoffeln, Mais und Brotauswahl

16.8

12.8

11.8

Tatar und Ceviche vom Norwegischen Wildlachs
mit Mango-Avocado-Salsa, Sesamcracker, Wildkräuter und Zwiebelconfit

16.8

Meiser‘s pikante Thai-Curry-Kokossuppe mit Satayspieß, Gemüsestroh und Brotauswahl

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Olivenöl, Meersalz, Zitrone, Parmesanstreifen und Brotauswahl

7.9

14.8



Meiser‘s Speisekarte

Steaks aus dem 800� Grill

Desserts

Meiser Design Hotel
— Dinkelsbühl —

Racks vom Stauferico Schwein ca. 350g
mit Chimichurri Sauce 

21.8

Dry Aged New York Club-Steak ca. 600g / für 1 oder 2 Personen
aus dem Mittelstück, saftiges Muskelfleisch, leichter Fettrand und Knochen
mit Rotweinschalotten, BBQ-Sauce und Meersalz

62

Norweger Lachs-Steak
mit Thymian-Limetten Marinade und Guacamole

18.8

Alle Preise sind in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.

Flying Desserts kleine Süßigkeiten aus unserer Patisserie

Warmer Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Vanilleeis

Warmer Wiener Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne

à 2.5

7.9

7.9

Beachten Sie auch unser Angebot an frisch gebackenen Kuchen & Torten sowie unser hausgemachtes Eis
aus unserer Konditorei. Unser Serviceteam berät Sie gerne.

23.8Rib Eye Steak vom Kalb ca. 300g
mit Café de Paris Butter

22.8Rumpsteak ca. 200g
mit Kräuterbutter

à 3.5

4.5

Wahlweise servieren wir zu all unseren Steaks folgende Beilagen
Brokkoli
Speckbohnen
Salatbowl

Ofengemüse
Süßkartoffelpommes 

Kartoffel-Wedges 
Skin-on French Fries

Ofenkartoffel 
Kartoffelgratin


